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KADAYIF

500 gram tel kadayif

125 gram tereyagi

1 su bardag: iri dévilmdis ceviz igi
2 corba kagigr pekmez

Uzeri icin:

1 corba kasig eritilmis tereyagi
Serbeti igin:

1,5 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 corba kagigi limon suyu

Oda sicakligindaki tereyaginin yarisini pekmezle giizelce karistirip macun kivamina getirin.
Bu macunu tepsinin tabanini kaplayacak sekilde her yere giizelce yayin.

Tereyagdinin kalanini eritin.

Kadayifi tel tel ayirip havalandirdiktan sonra zerine eritilmis tereyagini gezdirin.

Kadayifin yarisini kenara alin. Diger yarisini tepsiye yerlestirin.

Avucunuzun igiyle kadayiflarin Gzerine iyice bastirin ve tepsinin seklini almalarini saglayin.
Dévulmus ceviz igini kadayiflarin Gzerine serpin.

Ayirdiginiz kadayiflari da cevizlerin tzerine yerlestirip ayni sekilde elinizle bastirin.

Firini 200 dereceye ayarlayip 6nceden isitin.

1 corba kasigi tereyagini da eritip kadayiflarin Gzerine gezdirin.

Tepsiyi firina verip Gzerin kizarana kadar pigirin.

Uzeri kizarinca firndan ¢ikardiginiz kadayifi bir bagka tepsi yardimiyla alt st ederek yeniden firina verin.
Kadayifin alti da kizarirken serbetini hazirlayin.

Seker ve suyu tencerede karistirip 10 dakika kadar pigirin.

Igine limon suyunu ilave edip 5 dakika daha kaynatin.

Tathniz firndan ¢ikinca serbeti kepgeyle sicak sicak Uzerine dokin.

Serbeti gektikten sonra dilimleyip dilediginiz gibi siisleyerek servis edebilirsiniz.
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