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KADAYIF

Tugba Balci

300 gram kadayif
150 gram tereyagi
Ceviz

Serbet igin:

3 su bardagi seker

4 su bardagi su

4-5 damla limon suyu

Ik olarak serbet hazirlanarak iinmaya birakilir. Bunun igin seker ve su kuglk bir tencereye alinir. Kaynamaya
basladiktan 10dk sonra limon suyu eklenir. 5dk daha kaynattiktan sonra ocaktan alinir. Tereyag: eritilir ve
kadayifin Gzerine gezdirilir. Glizelce harmanlanarak kadayif tellerinin yaglanmasi saglanir. Kadayifin yarisi
alinarak kicuk boy firin kabina (ben kiiguk yuvarlak borcam kullandim) yerlestirilir ve Gzerine avug igi ile
bastirilarak sikismasi saglanir. Bol miktarda ceviz i¢i serpilir ve kalan kadayif cevizlerin tzerine serilir. Yine avug
ici ile glizelce bastirilir. 180C 6nceden isitilmis firnda guizelce kizartilir. Firndan aldiktan sonra 5dk kadar ilk
sicaginin gikmasi beklenir ve tatl dilimlenir. Ister kare iste pizza dilimi gibi kesebilirsiniz. Sogumus olan
serbetimizi tatlinin Gzerine gezdiriliyoruz ve serbeti gekmesi igin tatly! dinlendiriyoruz. Serbetin soguk olmasi
Onemli eger sicak olursa kadayifi hamur yapabilir dikkat edin.
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