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KADAYIF

https://migros.com.tr

300 gr. kadayif

1 kase ceviz

3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

3 su bardag toz seker
1,5 su bardagi su
Siviyag

1. Kadayifi bir kapta harmanlayin ve sarma yapilacak miktarda alip tezgaha serin.

2. Igerisine ceviz koyarak sarin.

3. Bu sekilde kalan kadayiflar da sarin.

4. Yumurtalar kirin ve igerisine sut ekleyerek ¢irpin.

5. Hazirlanan kadayiflari bu sosa batirin ve elinizle fazla sosu sikip kizgin yagda kizartin.
6. Serbeti hazirlayarak bir kaseye alin ve kizaran kadayiflari serbete batirin.

7. Serbeti gceken kadayif doimalarini servis tabagina alin.
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