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KADAYIF

400 gram kadayif
2 su bardagi ceviz
3 su bardagi su

3 su bardagi seker
150 gram tereyagi

Tereyagini eritin ve kadayiflarla ovalayarak karigtirin. Firin tepsisini de yaglayin ve kadayiflarin yarisini dégeyin.
Uzerine de kiyilmig cevizleri serpin. Kalan kadayiflar da cevizlerin Gizerine kaplayin. Yine tereyadini Gizerine
gezdirip 200 derecedeki firinda tzeri nar gibi kizarincaya dek pisirin. Bu arada serbetini hazirlayin. Serbeti icin
seker ve suyu kaynatin. Kadayiflar firindan ¢ikinca da Gzerine soguk serbeti dékip ¢ektirin. Dilimleyip servis
tabagina alin.
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