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KADAYIF PANELI TAVUK GOGSU

1 kg tavuk gégsu

1 ¢corba kasigi un

1 tath kasigi kirmizi toz biber
1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi su

Kizartmak igin:

Aygicek yagi

Pane icin:

250 gr kuru tel kadayif

Tavuk gégusleri limon biyikliginde dogranir. Uzerine tuz, un, karabiber, toz biber, su ve kimyon ilave edilir,
glzelce yogrulur. Kuru kadayif déverek pargalanir. Hazirlanan tavuk pargalari kadayifa bulanir. Tavaya derin
yag konur. Tamamen isininca hazirlanan tavuk pargalan atilir. Glizelce kizartilir.
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