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KADAYIF MANTOLU GULLAC SARMASI

Yarim kilo tel kadayif
6 adet gillag yapragi
100 gr. ceviz

100 gr. kaymak

2 adet yumurta

2 bardak sit

150 gr. tereyagdi
Serbeti igin:

3,5 bardak seker

3 bardak su

yarim limon suyu

Gullag yufkalari Gggen sekilde dilimlenir ve isitilan 2 bardak sutle yumusatilir. Kaymak ve ceviz i¢i karistirilarak
hazirlanan i¢ harcindan yufkaya koyularak dolma gibi sarilir. kadayiflar diiz bir zeminde yassilastirilir. igine
gulllach sarma konularak sikica sarilir.cirpiimis yumurtaya batirilan sarmalar tereyagda kizartilir. 3,5 bardak
seker ve 3 bardak suyla hazirlanip limon sikilan serbet kaynatilir. Yumurtayla kizaran sarmalar ilik serbete atilir
ve servis tabagina alinir, ilik veya soguk olarak servis yaplilir.
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