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KADAYIF MANTI

THY Skylife

Manti igin:

250 gr. kadayif

100 gr. dana kiyma

1 cay kasidi kofte bahari
Y2 cay kasigi karabiber
2 cay kasig! pul biber

2 cay kasigl kimyon

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi galeta

1/3 bagd maydanoz

2 corba kasigi zeytinyagi
1 corba kagigi tereyagi
Yogurt i¢in:

3 su bardagi yogurt

4 dis sarimsak

Sos igin:

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
2 corba kasigi domates puresi
1 tath kasigi karabiber

2 dal taze kekik

1 dal taze nane

4 corba kasig! zeytinyagd!
1 ¢corba kasigi tereyad

Kiymanin i¢ malzemelerini karistirin ve yogurun. Kéfteyi sikistirarak findik boyutuna getirin. Uzun bir kadayif
tutamini gevirerek kiymanin Gzerine sarin ve bunlari tepsiye dizin. Toplari, 230 derecelik firinda on dakikada
kizartin. Sos igin sirayla tereyagi, zeytinyag, biber salgasi, domates salga ve piresini atese koyun. Malzemeler
kaynayp lezzetleri bitlinlesinceye kadar karigtirin. Atesten alip icine gekme karabiber, taze nane ve taze kekik
ekleyin. Kadayif mantinizi bir tabaga alip, tizerine sarimsakli yogurt ve sosunu dékin. Kimyon, sumak serptikten
sonra taze nane ve kekik yapraklariyla sisleyin.
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