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KADAYIF KAPLI TAVUK

200 gram tavuk gdgsu

2 cay bardag tel kadayif
3 ¢orba kasiJi un

2 yumurta

Tuz

Karabiber

Kizartmak i¢in sivi yag

Cok ince dévilmus tavuk gogds etlerini tuz ve karabiberle tatlandirin. Bu ince déviilmUsg tavuk etlerini dncelikle
una, sonra ¢irplimis yumurtaya, ardindan kadayifa bulayip tereyaginda ya da sivi yagda kizartin. Uzerine
tereyag sirerek firin tepsisine dizin, firnda 15 dakika pisirin.
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