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KADAYIF HELVASI

1/2 kg. tel kadayif

1 paket tereyagi

1 ¢corba kasigi tar¢in

2 kahve fincani pudra sekeri

50 gr. doImalik fistik

1 corba kasigi sivi yag Serbeti igin:
6 su bardagi toz seker

4 su bardagi su

1/2 limonun suyu

Serbet malzemesini iki dakika kaynatin. Kadayifi incecik kiyin. Eritilmis ilik tereyadinda iki dakika karigtirarak
gevirin. llindiktan sonra yogurun ve orta ateste 5 dakika kavurun. Targin katip 10 dakika daha kavurun. Soguk
serbeti azar azar karigtirarak yedirin. Bir tepsiye pudra sekerinin yarisini serpin. Uzerine kadayifi yayip diizeltin.
Kalan pudra sekerini Uzerine dokiin. Sivi yagda kavrulmus fistiklari Gzerine koyun.
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