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KADAYIF DOLMASI

500 gr tel kadayif

4 adet yumurta

yarim su bardag sit

50 gr sana yagi

2.5 su bardag toz seker

2.5 su bardag su

yarim limonun suyu

1.5 su bardagi déviuimds ceviz
100 gr iri gekilmis ceviz igi

Serbetli su igin, su, seker, ve limon suyunu tencereye alip kaynatin ve sogumaya birakin. Tel kadayifitan
parcalar kopartip yassilastirin. Igine mir miktar ceviz yerlegtirip sarin. Girpilmi yumurtaya bulayip kizgin yagda
kizartin. Tathlari serbete atip 2-3 dakika beklektikten sonra servis tabagina alin. Gzerine iri ¢ekilmis ceviz igi
serpistirip servis edin.

© lezzetler.com tarif no:87267 « adi:Kadayif Dolmasi « génderen:banugicek  indirme tarihi:23.04.2025 - 01:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kadayif-dolmasi-vt20190
http://www.tcpdf.org

