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KADAYIF DOLMASI

1/2 kg. tel kadayif
150 gr. i¢ ceviz

4 adet yumurta

200 gr. taze kaymak
50 ml. sivi yad

250 gr. toz seker
1/2 limonun suyu

Cevizleri robotta kabaca ¢ekin. Kadyifdan avug ici kadar pargalar koparip tezgahin stine yayin. Ortasina ceviz
yayip kenarlari icine katlayarak dolma gibi sarin. Yumurtalar ¢irpin. Hazirladiginiz kadayif dolmalarinin her
tarafini iyice yumurtaya bulayin. + Tavaya yagi koyun. Isininca kadayif dolmalarini kizartin. + Toz sekeri 150 mi.
su ile tencereye koyup serbeti hazirlayin. Limon suyunu ekleyin. llinan dolmalari sicak serbete ekleyin, 10-15
dakika gekmesi icin bekletip taze kaymakla servis yapin.
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