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KADAYIF DOLMASI

1/2 Kg. Taze Kadayif
1 Su Bardag Ceviz
2 Adet Yumurta

3 Su Bardagi Seker
3 Su Bardagi Su

1/4 Adet Limon

Seker, su ve limonu bir tencereye koyup kaynatalim. Ardindan sogumaya birakalim. Ote yanda bir tutam
kadayifi uzunlamasina elimize alalim. Igine bir miktar ceviz koyduktan sonra dolma sarar gibi saralim. Kadayif
bitine kadar bu iglemi strdirelim. Sarilan kadayif dolmalarini, ¢irpilmig yumurtaya bulayip kizgin yagda
kizartalim. Serbete batirilarak 5 dakika bekletelim. Serbetini stizdirerek tabagda alip servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:82676 « adi:Kadayif Dolmasi « gdnderen:katibim19 « indirme tarihi:17.04.2025 - 16:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kadayif-dolmasi-vt60891
http://www.tcpdf.org

