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KADAYIF SARMASI

250 Gr Sana Hamurişi
3,5 Bardak su
1 Tatlı Kaşığı limon suyu
500 gr KADAYIF
3,5 Bardak toz şeker
250 gr ceviz içi

Margarini şeffaflaşana kadar eritin Kadayıfı kırmadan elinizle ayırın ve kızarmış ve ilk sıcağı çıkmış tereyağını
kadayıfa iyice yedirin. Düz bir zemine kadayıftan bir parça alıp uzunlamasına ve sarılabilecek şekilde yayın İçine
bir miktar ceviz koyup sıkıca sarın ve tepsiye dizin, kadayıfın tamamına bu işlemi yapın. 175 derece ayarlı fırında
iyice kızarana kadar pişirin. Şekeri ve suyu tencereye alın Kaynadıktan 10 dk sonra limon suyunu ilave edin ve
2-3 dakika sonra ocağı kapatın Soğumuş tatlıya sıcak şerbeti dökün. Tatlı şerbeti çekince servise hazırdır.
Üzerini fıstık veya cevizle süsleyip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:80249 • adı:Kadayıf Sarması • gönderen:ankara keçisi • indirme tarihi:23.04.2025 - 11:22

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kadayif-dolmasi-vt20190
http://www.tcpdf.org

