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KADAYIF SARMASI

250 Gr Sana Hamurisi
3,5 Bardak su

1 Tath Kagi@i limon suyu
500 gr KADAYIF

3,5 Bardak toz seker
250 gr ceviz igi

Margarini geffaflagana kadar eritin Kadayifi kirmadan elinizle ayirin ve kizarmig ve ilk sicagi ¢ikmig tereyagini
kadayifa iyice yedirin. Diiz bir zemine kadayiftan bir par¢a alip uzunlamasina ve sarilabilecek sekilde yayin Igine
bir miktar ceviz koyup sikica sarin ve tepsiye dizin, kadayifin tamamina bu islemi yapin. 175 derece ayarl firinda
iyice kizarana kadar pigirin. Sekeri ve suyu tencereye alin Kaynadiktan 10 dk sonra limon suyunu ilave edin ve
2-3 dakika sonra ocagi kapatin Sogumus tatliya sicak gserbeti dokiin. Tatl gerbeti gekince servise hazirdrr.
Uzerini fistik veya cevizle sUsleyip servis yapin.
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