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KADAYIF DOLMASI

150 Gr Sana Hamurigi

3,5 Su Bardagi su

1 Su Bardag iri kiyilmig ceviz

4 Su Bardag serbeti icin: seker
3,4 Damla limon suyu

300 gr tel kadayif

Oncelikle seker ve suyu bir tencereye alip kaynatin. Kaynamaya basladiktan 7 dakika sonra limon suyunu ilave
edip bir tagim kaynatip ocaktan alin. Tereyagini eritip kadayifla harmanlayin. Kadayiftan avug iginiz kadar bir
parga alip agin igine ceviz parcalari koyup sarma sarar gibi sarin. Yaglanmis firin tepsisine dizin.Onceden
isitilmig firina verin. kadayifin alti Gstl nar gibi kizarinca firindan alin. llk sicakh@i ¢ikinca tzerine ilinmis serbeti
dékin. Soguyunca servise hazirdir.
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