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KADAYIF DOLMASI

Malzemeler:

2 adet yufka,

250 gram kadayif

1 su bardag@i ceviz ici,
ceyrek paket margarin

1 cay bardagdi siviyag.
Surubu igin malzemeler:
Yarim kilogram tozseker,
2 su bardagi su

yarim limon.

Hazirlanisi:

Margarini uygun blyUklUkte bir kaba alarak siviyagin iginde eritip ocaktan alin. 2 adet yufkayi diizguin bir zemine
sererek Uggen seklinde sekiz esit parcaya bélin. Yufkalarin Gggen tarafinin genis kismina gelecek sekilde bir
miktar kadayif koyun. Uzerine ince ince dévUlmus ceviz icini serpin. Gok fazla sikmadan sigara béregi sarar gibi
sarin. Yaglanmig tepsiye dizin. Kalan yagi tizerine dokin. Tepsiyi dnceden isitiimig firna siirtin. Pigirdikten sonra
sogutun. Ayri bir tencerede sekeri ve suyu kaynatin. Inmesine yakin igine limonu sikin. Hafif koyu bir kivama
geldikten sonra kadayiflara dékup, servise sunun.

ML® Cikolatali Tel Kadayif icin tiklayin

Fotograf "bidik" tarafindan gdénderildi. 18.08.2020
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