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KADAYIF DOLMA

Nurhayat DENiZ

Malzemeler

Yarim kilo kadayif
250 gr. Ceviz

10 adet yumurta
Yeterince sivi yag
Surubu Igin

5 bardak toz seker
5 bardak su

Biraz limon

Yapiligi

Kadayiflar elimiz buyUkligtnde parcalara ayirin. Arasina bir yemek kasigi dévilmis ceviz konup kenarlari
kapatilarak siki bir sekilde sarilip kenara birakilir. Tencereye bes bardak su, bes bardak toz seker konarak
ocaga konur. Kaynamaya baglayan surup 2-25 dk. daha kaynatilir. Limon suyu sikilip ocak kapatilir. Diger
taraftan kizartma tavamiza yeterince yagdi koyup kizdirmaya baslayin. Gukurca bir kapta 10 yumurtayi iyice
¢irptiktan sonra sarili olan kadayiflari yumurtaya bulayarak tavada iyice kizartin. Kizaran dolmalar tavadan alip
sogumus surubun Uzerine dokin. Dolmalar bitene kadar kizaran dolmalari suruba, surup igindeki dolmalari da
servis tabagina alin. Daha sonra sogumaya birakin.
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