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KADAYIF DOLMASI

Malzemeler

1/2 kg tel kadayif

2 su bardagi déviimus ceviz igi
4 adet yumurta

1,5 su bardagi sivi yag (kizartmak igin)
Serbeti igin;

3 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Ayrica;

Taze kaymak

Hazirlanisi

Kadayif dolmasini hazirlamak igin, tel kadayiftan avug ici blyUkliginde parcalar kopartilarak tezgahin tzerine
yayilir. Birer yemek kasigi dévilmus ceviz ici, yayilmig kadayifin igine konulur ve kadayifin kenarlari igine
katlanarak tipki bir dolma gibi sarilir. Avug iginde hafifce sikilip saglamlastirir.

Boylece tek tek hazirlanan kadayif dolmalari, ¢irpilmis yumurtaya bulanarak kizgin yagda nar gibi kizartilir.
Serbetin hazirlanmasi icin bir tencerede su ve seker birlikte kaynatilir, koyulagip kivamina gelince limon suyu
katilarak bir iki tagim daha kaynatilir, alti séndUrGlUr ve iimaya birakilir.

Kizaran dolmalar 1lik serbetin icine atilarak serbeti cekmesi icin 15-20 dakika bekletilir.

Servis tabadina alinan kadayif dolmalari, Ustline kaymak veya dévulmis ceviz igi serpigtirilerek ikram edilir.
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