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KADAYIF DOLMASI

500 gr. Tel kadayif
250 gr. Ceviz igi

100 gr. Tereyad!

3 adet Yumurta beyazi
1 It. Siviyag

100 gr. Kaymak

20 gr. Yesil fistik
Surubu:

1 kg. Tozseker

750 gr. Su

1/2 adet Limon suyu (birlikte kaynatilip, sogutulur)

Tel kadayif ince ince agilir. Cekilmis ceviz igi, kadayiflara serpilir. Uzerine eritilmis tereya@i dokiilip, karistirilir.
Kadayiflar yuvarlanip, yumurta beyaziyla yapistirilir. Ocakta hafif isinan siviyagda kizartilir. Kizaran kadayiflar,
soguk suruba atilip, surubu ¢ekince kaymak ve Uizerine yesil fistik dokllerek servis yapilir.
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