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KADAYIF DOLMASI

Tel kadayif (taze, yumusak ve sagakli) 250 gr.
Seker 3 su bardagi

Ceviz ici (elle kirnlmig) 152 gr.

Su 2,5 su bardagi

Limon suyu 1 gorba kasigi

Su 2,5 su bardag

Yag Kizartmak igin

Su ve sekeri tencereye koyarak 10 dakika kaynatin. Limon suyunu ekleyin ve ocagin altini kapatin. Kadayiftan
parcalar alarak 15 x 15 cm'lik diiz ve ¢ok kalin olmayan kareler hazirlayin. Her yerinin ayni kalinlikta olmasina
dikkat edin. Cevizleri elinizle pargalayarak, karelerin bir kenarina dizip doima gibi siki siki sarin. Bu sekilde 6
tane hazirlayin. Bir canakta yumurtalari ¢atalla karigtirin. Kadayif dolmalarini yumurtaya siratle batirin, elinizden
birakmadan yumurtanin iginde gevirin, taktirde cok yumurta ¢eker. Kizgin yaga atin, kizarsin. Nar gibi
kizardiginda da bekletmekte oldugunuz suruba atin. 10 dakika sonra suruptan gikarip Borcam[?la koyarak
servis yapin.
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