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KADAYIF DOLMASI

https://www.aksam.com.tr

250 gram tel kadayif
4 yemek kasigi ceviz
3 adet yumurta

Yarim su bardag: st
1 ¢gay kagig vanilya
Serbeti Igin:

2 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi su
Birkag damla limon suyu
Kizartmak Igin:

Bolca aygicek yagi
Uzeri Igin:

2 yemek kasi§i ceviz

Sosu igin, 3 yumurta, sut ve vanilyayi ¢irpiyoruz ve 5 dakika bekletiyoruz.

Serbeti igin, su, seker, limon suyunu tencerede kaynatiyoruz. Serbeti sogutmak icin buzlu kabin i¢ine yavasca
doéklyoruz.

ince bir sekilde actigimiz kadayifin ortasina inceltti§imiz cevizleri yerlestirip sariyoruz. Kadayiflari sosa bandirip
islatiyoruz ve kizgin yagda pisiriyoruz. Kadayif dolmalarini soguttugumuz serbette 1,5-2 dakika bekletiyoruz.
Kadayif dolmalarini tabaga aldiktan sonra havanda dévdigumuz cevizleri Uzerine serpistiriyoruz.
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