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KADAYIF DOLMASI

250 gr taze kadayif

1 su bardag ceviz i¢i (mutfak robotunda ¢ekilmig)
2 blyUk boy yumurta

2 cay bardagi st
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

3-4 damla limon suyu
Kizartma icin:

1,5-2 su barda@i sivi yag
Servisi igin:

Ceviz ici ya da file fistik

Serbet igin su ve sekeri orta ateste karistirarak kaynatin. Seker eridikten sonra 5 dakika daha kaynamaya
birakin.

Limon suyunu ekleyin karigtirin ve 1-2 dakika daha kaynattiktan sonra ocaktan alin. Serbeti sogumaya birakin.
Yumurtalar bir kase iginde iyice ¢irpin. Uzerine sGtu ilave edip karistirin ve kenara alin.

KugUk bir sos tenceresi icinde sivigi isitin.

Kadayiftan bir parca alin ve elinizle diizeltin.

Uc kismina biraz ceviz koyun ve Ustte kalan kismi cevizlerin Uizerine kapatin. Bagparmaginizla sikica bastirip
sarin.

Dolmayi yumurtali stite bulayin, fazla yumurtasini akilmak i¢in ¢ok hafif¢e sikin.

Kizgin yagda dolmalari ¢evirerek kizartin.

Kizaran dolmalari soguk serbete alin. 4-5 dakika serbetini ¢ektikten sonra servis tabagdina alin.

10-15 dakika dinlendirin, fistik ya da ceviz serperek servis yapin.
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