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KADAYIF DOLMASI

Milli E@itim Bakanhg!

1 kg tel kadayif

1 litre sivi yag

500 gram dévilmUs ceviz igi
6 adet yumurta

Serbeti igin:

1 kg toz seker

1 litre su

1 adet limon

Olgull su ve seker ile bir tencerede kivamli serbet hazirlanir.

Kadayiflar el ici kadar blyUklUkte acilip ortasina ceviz i¢i konularak dolma seklinde sarilir.
Yumurtalar gukur bir kapta ¢irpilir.

Kadayif dolmalari, yumurtaya bulanip bir tepsiye alinir.

Kizgin sivi yagda kadayif dolmalari pembelesinceye kadar kizartilir.

Kizartilan dolmalar ilik serbete atilir.

Serbetini geken dolmalar servis edilir.
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