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CEVIZLI KADAYIF DOLMASI (ERZURUM)

1/2 kg. burma kadayif

200 gr ceviz igi

2.5 su bardag toz seker

1/2 limon suyu

4 adet yumurta

1 su bardag st

2.5 su bardag su

2 su bardagi siviyag (kizartmak igin)
200 gr kaymak

Burma kadayiftan avug ici blyUkligtnde parcalar kopartilir ve i¢cine dévilmUs ceviz icinden konur, dolma gibi
sarilir. Diger tarafta yumurta ve sit ¢irpilir. Dolmalar bu karigima batirilip kizgin yagda nar gibi olana kadar
kizartilir. Diger tarafta su ile toz seker kaynatilir. Limon suyu ilave edilir. Bir iki tagim daha kaynatildiktan sonra
ihnmaya birakilir. Kizaran kadayif doimalari sicak sicak ilik gerbetin igine atilir ve serbeti gekmesi igin biraz
bekletilir. Uzerine kaymak ve déviimus ceviz ile stslenerek servis edilir.

ML® Cevizli Kadayif icin tiklayin
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