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KADAYIF SARMASI (ERZURUM)

Yarim kg tel kadayif

3 su bardagi dévulmdis ceviz
6 adet yumurta

Kizarmak igin:

1 litre sivi yag

Serbet icin:

4 su bardag seker

4 su bardagi su

Yarim limon suyu

Once serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Tel kadayiftan bir tutam alinir, el seklinde yayilir. Yeteri kadar ceviz
konur. Kenarlarindan toplayarak siki bir rulo yapilir. Cirpilmis yumurtaya batirilir. Kizgin yagda altin renginde
pisirilir. Soguk serbette 15-20 dakika bekletilir.

ML® Erzurum Sarmasi icin tiklayin
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