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KADAYIF DOLMASI (ERZURUM)

ismail Durmus

300 gr taze tel kadayif

1 su bardag@i kirllmig ceviz
5 adet yumurta

1 su bardag siviyag

1 yemek kasigi seker
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

3-4 damla limon suyu
Ceviz ile seker karistirilir.

Karigim, taze tel kadayifin icine eklenir, glizelce sarilir. Diizgtin ve siki olmasi dnemlidir. Malzemeler bitene
kadar ayni isleme devam edilir.

Su ve sekerle serbet yapilir, kaynatilir.

3-4 damla limon sikilir, ihklagtirilr.

10 adet icin 5 yumurta kirilir, iyice cirpilir.

Yag tavaya koyulur, yiksek ateste kizdirilr.

Dolmalar 6nce yumurtaya bulanir, sonra yaga atilir, hemen ¢evrilir.

Sirekli gevirerek iki ylizeyi de nar gibi kizarinca alip serbete birakilir, 2-3 dakika damak tadina gére tutulur.
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