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KADAYIF DOLMASI (ERZURUM)

www.sef llah .com

500 gr tel kadayif

100 gr ceviz igi
Serbeti igin:

5 su bardagi toz seker
4 su bardagi su

1 dilim taze limon
Kizartmak igin:

6 adet yumurta sarisi
2 su bardagi sivi yag

Serbeti hazirliyoruz ve soumaya birakiyoruz. Yumurtanin sarisini ¢irpryoruz, yagimizi tavaya koyuyoruz ve
Isitiyoruz. Kadayifi tel tel agiyoruz ve bir avug kadar alip seriyoruz. Igine ceviz i¢i koyup sariyoruz. Sardigimiz
kadayiflar dnce yumurtaya batiriyoruz ardindan kizgin yagda kizartiyoruz. Kizardiktan sonra serbetin igine
koyuyoruz.

Serbetini gektikten sonra servis ediyoruz.
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