<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KADAYIF DOLMASI (ERZURUM)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

1/2 kg. tel kadayif
5 adet yumurta
250 gr. ceviz igi
400 ml. sivi yag
Serbet Igin:

400 gr. seker
400 ml. su

Elle tutam seklinde alinan tel kadayiflar i¢erisine ufak parcalara ayriimig olan ceviz icleri konularak sarilir.
Girpilmis yumurtaya bulanarak tavada kizgin yagda kizartilir.
Hazirlanmig olan ilik sicakliktaki serbete bandirilarak istege gére yaninda taze kaymakla birlikte servis edilir.

Not: Kadayiflarin ¢ok siki sarilmamasi gerekir. Aksi durumda yumurta, serbeti ve tereyagdini fazla ememeyebilir
ve gerek lezzet olarak yavan gerekse ¢ok sert olabilir.
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