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KADAYIF DOLMASI (ERZURUM)

Kadayif, yart mamul bir gida maddesidir. TUrklere 6zgu olan kadayif i¢in gerekli olan ham madde ise un ve
sudur.

Tel kadayif, unun, suyla boza kivamini alincaya kadar karigtirilarak ve bu karigimin sicak sac tzerine 6zel
kaliplardan ince seritler halinde dékulip kurutularak elde edildigi bir GrandUr.

Yumusak tel kadayifin icine 6gutiimis cevizici konularak, zeytinyagdl dolma blyuklugunde sarilir.

Kadayif dolmalar yumurtaya batirilarak tavadaki kizgin yaga atilir.

Kizardiktan sonra tavadan cikarilir ve 6zel olarak hazirlanan serbetin i¢erisine birakilir.

Serbet igerisinde bir miiddet bekletilerek serbeti gekmesi saglandiktan sonra servis yapilir.

Not: Erzurum Ticaret Borsasi[2nin, Tirk Patent Enstitlisii Baskanligi[Zna yaptiklari bagvurulari sonucunda, 555
Sayili Kanun Hikmiinde Kararname Geregi Cografi Isaretlerin Korunmasina lligskin Tescil Talebi sonucunda, 22
Ekim 2011 tarih ve 28092 sayill Resmi Gazete[?lde yayinlanarak, turistik bir tanitim araci olarak tescil edilmistir.
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