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KADAYIF DOLMASI (ERZURUM)

300 gram taze tel kadayif
1 su bardagi ceviz
Bulamak igin:

3 adet yumurta
Yarim su bardagi st
Yarim paket vanilya
Kizartmak igin:
Siviyag

Serbeti igin:

2 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
3-4 damla limon suyu

Oncelikle serbeti hazirlayin.

Seker ve suyu 20 dakika kadar kaynattiktan sonra ocaktan almaya yakin igine 3-4 damla limon suyu ilave edin.
Serbeti ocaktan alip ilk sicakligi ¢iktiktan sonra iyice sogumasi igin buzdolabina koyun.
Cevizleri irice dévip hazirlayin.

Hafifce havalandirdiiniz tel kadayiflardan eliniz buyukliginde parcalar koparin.
Dévulmus cevizi kadayiflarin bir ucuna yerlestirip kenarlarini kapatarak sikica sarin.
Tdm malzemeyi bu sekilde sarip dolmalari hazirlayin.

Sit, yumurta ve vanilyayi iyice ¢irpip dolmalari bu karigima bulayin.

Gok fazla soslu oldugunu distnirseniz kadayiflar sikarak yumurtasini azaltabilirsiniz.
Sivi yagi derin bir tencerede iyice kizdirip dolmalari yaga aktarin.

Her tarafini glizelce kizartip yagdan ¢ikarir cikarmaz iyice sogumus serbete atin.

3-4 dakika sonra gerbetten alip servis tabagina aktarin.

Uzerini dilediginiz gibi susleyip bekletmeden servis edin.
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