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KADAYIF DOLMASI (ERZURUM)

300 gram tel kadayif

2 su bardagi dévulmdis ceviz
3 yumurta

Serbeti igin:

4 su bardag toz seker

4 su bardagi su

Geyrek limonun suyu
Kizartmak igin:

Aygicedi yag

Serbeti hazirlamak igin toz seker ve suyu kaynatin ve kaynadiginda limon suyunu ilave edin. Bir tasim daha
kaynadiktan sonra ocaktan sogumaya alin.

Kadayiflari elinizle pargalayip avucunuzun iginde 15x15 santimetrelik, her tarafi ayni kalinlikta olacak bicimde
kareler hazirlayin. Ortasina ceviz koyup, dolma seklinde sarin. Kadayif ve ceviz bitene kadar isleme devam
edin.

Yumurtayi derin bir kasede ¢irpin ve kadayif dolmalari yumurtaya bulayin. Aygicegdi yaginda kizartin ve soguk
serbetin icine atip 10 dakika bekletin. llik servis yapin.
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