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KADAYIF DOLMASI (ERZURUM)

Anadolujet Magazin

100 gr tel kadayif

50 gr ceviz

1 yumurta

Yarim su bardag@i sivi yag
1 bardak toz seker
Yarim limonun suyu

Tatlinin serbeti icin bir tencereye bir su bardagi su ve bir bardak seker koyup eriyene kadar karistirin. Serbet
kaynamaya bagladiktan sonra altini kisin, Gzerine limon suyunu ilave edin ve 15 dakika kadar daha kaynatin.
Ardindan ocaktan alip sogumaya birakin. Cig tel kadayifi uzunlamasina agin, igine ceviz koyun ve yine
uzunlamasina sarin. Genig bir k&sede bir yumurtayi girpin, ardindan kadayiflari batirip kizgin yagda pisirin.
Kizaran kadayiflar sogumus serbetin igine koyup bir dakika bekletin. Uzerine ceviz serpip servis edebilirsiniz.
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