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ERZURUM KADAYIF DOLMASI

300 gr. tel kadayif

1 kase ceviz igi

6 adet yumurta

Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Birkag damla limon suyu
Suslemek igin:

Gekilmis fistik

Su ve seker kaynatilir, biraz koyulasinca birkag damla limon eklenerek atesten alinip sogumaya birakilir.
Tel kafayifdan bir parca alinir, yaprak gibi diizgun bir sekilde yayilir.

Ortasinda boydan boya yeterince ceviz yayilir.

Kenarlari ortaya dogru biraz katlanir, bagtan sona dogru siki bir rulo yapilir.

Yumurtalar genis bir kaba kirilarak iyice cirpilir.

Hazirlanan kadayif dolmalari, yumurtaya bulanir, elle diizguin bir sekil verilerek, kizgin yaga atilir.
Tavada c¢evirerek her tarafi altin rengi kizartilir, tavadan alir almaz serbete atilir.

Kadayif dolmalari kisa bir sire sonra serbetten alinir, stislenerek servis edilir.
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