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KADAYIF DOLMASI (ERZURUM)

Yarim kilo kadayif
2 bardak ceviz igi
4 yumurta

1 bardak st
Kizartmak Igin:
Siviyagd

Serbeti Igin:

4 bardak seker

4 bardak su

1 dilim limon

Kadayiftan yumurta blytkliginde pargalar koparalim ve i¢ine ceviz i¢i koyalim. Kadayiflar lahana sarmasi gibi
saralim. Butiin kadayiflari bu sekilde hazirlayalim. ]

Bir kabin icine yumurtalari kiralim ve yumurtalari iyice ¢irpalim. Igine sutd ilave edelim ve tekrar ¢irpalim.
Sardigimiz kadayiflari, yumurtali siite batiralim ve hafifge sikalim.

Derin bir kabin i¢inde, bol sivi yag ile kizartalim. Tencereye toz sekeri, suyu, limonu koyalim ve 15 dk
kaynatalim. Soguk serbetin icine, kizarttigimiz kadayiflari sicak sicak atalim ve 1 dk serbette tutalim, stizgegle
clkaralim.
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