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KADAYIF DOLMASI (ERZURUM)

700 gram kadayif
2 su bardagdi ceviz
3 yumurta

Serbeti igin:

3 su bardagi seker
2 su bardagi su
Yarim limon suyu

Oncelikle serbetini hazirlamak igin bir tencerede seker ve suyu 10 dakika kaynatin. Uzerine limon suyu sikip bir
tasim daha kaynatin, ocaktan alip soumaya birakin. Kadayiflari elinizle ovalayarak ag¢in. Bir el buytkliginde
olacak sekilde hazirlayin. Bir kdsesine kiyllmis cevizi dizip sarmaya baslayin. Siki siki sarip ¢irpilmis yumurtaya
bulayarak fazla yumurtasini siyirin ve kizgin yaga atip nar gibi kizarinca alip hazirladiiniz serbetin igine atin. 5
dakika serbetini ¢eksin ve servis tabagina dizin.

Not: Erzurum yoresinde Ramazanlar[?/da ve bayramlarda sikga yapilir ve dondurucuda bekletilip her zaman
pisirmeye hazir halde olur.

Fotograf "yaman" tarafindan génderildi. 26.06.2019
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