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KADAYIF BOREGI

Malzemeler:

300 gram ¢ig kadayif
Yarim kilogram st

2 adet yumurta

1 cay bardagi rendesi kasar peyniri
1 yemek kasigdi terayagi
5-6 adet sosis

Kekik karabiber

1 yemek kasigi salca

1 yemek kasigi sivi yag
1 cay bardagi su

Finn kabini yaglayin, kadayifin yarisini serin. Kizdirdiginiz sivi yag tizerine suyla incelttiginiz salga ve sosisleri
koyup pisirin, kekik ve karabiber ekleyin. Hazirladiginiz harci kadayifin tGizerine koyun, ayirdiginiz diger kadayifi
da Uizerine ddseyin. Ustline yumurta ile ¢irpilmig sti ddkiin, buzdolabinda 3-4 saat bekletin. Ustiine kasar
peyniri rendesi koyun, aralarina minik minik tereyagi pargalari koyarak kisik atesli firinda 43 dakika UstU
pembelesinceye kadar pisirin.
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