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KACKAR PILAVI

2 su bardag piring (Ayiklanip, yikanmig)
2 bas sogan (Ince dogranmig)

Y2 kg. kuzu eti (KUg¢Uk kugbasi)

200 gr. Bizim Margarin

Tuz

1 tath kasigi kekik

1 cay kasigi tarcin

1 su bardag siyah tzim (Yikanmig)
1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi feslegen

5 su bardagi su

1 bag dereotu (Ince kiyilmig)

Tencere icinde yag, sogani ve eti ates Uzerinde 10 dakika karigtirin.

Suyunu ilave edip, 15 dakika agir ateste pismeye birakin.

Etin Uzerine Uzlm ve dereotu harig, piringten baglayarak tim malzemeyi koyup, karigtirin.
Lezzetini kontrol edin ve adir ateste 10 dakika pisirin.

Atesten alin. Pilav demini aldiktan sonra Gzimi ve dereotunu ilave edip, karigtirin.
Dilediginiz sekilde servis yapin.
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