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KACAMAK UZERINE SOSLU MISKET

750 gram kiyma

500 gram misir unu

2 adet sogan

2 dilim ekmek ici

Y2 ¢ay kasigi yeni bahar
Y2 cay kasigi karabiber
3 adet domates

2 dis sarimsak

Y2 ¢ay bardag sivi yag
200 gram sana mutlu aile
1 tath kasidi toz biber

500 gram kiyma, yarimsgar ¢ay kasigi yeni bahar ve karabiber serpilerek, rondo da kiyilan iki sogan ile yogurulur.
Rendelenen iki dilim ekmekte eklenerek yogurma iglemine devam edilir. Istenen kivama gelen kofteler misket
blyUkliginde yuvarlanir. Kagcamak sosu igin sekiz bardak su kaynatilir. Uzerine yarim kilo misir unu eklenerek
pisirilir. Kagamak sosu koyu bir kivam alana kadar karigtirilarak pisirilir. Bu sirada kofteler de yagda kizartilir.
Katilagsan misir unlu sos sunum tabagina aktarilir. Kizaran kofteler de sosun Uizerine dizilir. Incecik kiyilmis iki dis
sarimsak sana yaginda kavurulur tGzerine 250 gram domates sosu dokiilerek sos pisirilir ve koftelerle sosun
Uzerine dokulir. Son olarak 200 gram sanayag kizdirlarak i¢ine 1 tath kasigi toz biber serpilerek kavurulur.

© lezzetler.com tarif no:87129 » adi:Kacamak Uzerine Soslu Misket + génderen:zennii « indirme tarihi:14.04.2025 - 20:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kacamak-uzerine-soslu-misket-vt64014
http://www.tcpdf.org

