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KACAMAK (TEKIRDAG)

Malzemeler (6 kigilik)
8 su bardagi su
Aldig1 kadar misir unu
20 gr tereyagi

Tuz

Uzeri igin:

Lor peyniri

Suyu bir tencereye alip kaynatin. Tuzunu ekleyip karigtirin. Misir ununu azar azar eklerken tahta kasikla surekli
karistirin. Kek hamuru kivamina gelince tahta kasigi 2-3 yerine batirip 1 dakika daha pisirerek suyunu ¢ektirin.
Katilaginca ocaktan alip tepsiye bosaltin.

Tereyagini bir tavada kizdirip UGzerine gezdirin. Tahta kasikla yedirerek iyice karigtirin. Kasigin sirti ile Gzerini
dlzeltin. Lor peyniri serpistirip sicak olarak servis yapin.
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