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KACAMAK

Malzemesi

Yarim kg misir unu

8 bardak su

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2 tath kasig tuz

1 corba kasigi salca

100 gr tereyagi

100 gr beyaz peynir

Pul biber

Once 8 su bardagi suyu tencerede kaynayincaya kadar isitin. Kaynamaya baslayinca suyun ortasina gelecek
sekilde misir ununu dagitmadan dokun. Kasikla karisimin 5-6 yerinden delikler agip hava almasini saglayin. 10
dakika kadar pigirip karistirarak helva kivamina gelince kasik kasik servis yapilacak tabaga aktarin. Aktarma
islemini tamamladiktan sonra Uzerine tereyagl sal¢a dokip, peynir ve pul biber katip sicak servis yapin.
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