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KACAMAK

Hasan Umut Kuru

5 su bardagi su

3 su bardadi misir unu
Tuz

Tereyagdi

Kasar peyniri

Derin bir tencereye 5 su bardagi su konup kaynatilir.

Kaynadiktan sonra misir unu yavas yavas eklenir.

Tdm un déklldikten sonra tahta kagik arkasi veya oklava yardimiyla unun Gzerine delikler agilir.
Misir unu suyunu ¢ekene kadar beklenir. Bu asamada karistirma yapilmamalidir.

Gok az suyu kalinca tahta kasikla yaklasik 10 dakika karistirilir.

Sonra tabaga alinip yayilir.

Tereyagi eritilip Uzerine gezdirilir ve kasar peyniri eklenir.
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