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KACAMAK
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1,5 litre su doldurulan tencere, kaynamaya birakilir. Kaynayan suyun i¢ine yemek kasidi ile tuz, az miktarda
tereyag atilir. Daha sonra 400 gram misir unu yavas yavas salinir. Bir yandan da tahta kasikla topak olmamasi
icin hizl olarak karistirilir. Misir ununun tamami konduktan sonra tahta kasigin tersi ile misir unu tencereye
bastirilarak 5 dakika kaynatilir. Pigsen 'Kagamak' tepsiye konulur, kasigin tersi 'kagamaga' bastirilarak, tzerine
yakilan tereyad dokdlir. Son olarak (izerine istege bagl olarak pekmez, yogurt ya da toz seker dokilerek servis
edilir.
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