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KACAMAK (MERIC EDIRNE)

Meri¢ Kaymakamligi

Misir unu 770 gr/ 7 su bardagi su
Su 3000 ml/ 15 su bardagdi
Tereyadi 300 gr/ 15 yemek kasigi
Tuz 16 gr/ 4 tath kasigi

Tencerede su kaynatilir ve igerisine tuz eklenir.

Yavas yavas misir unu eklenir.

Misir unu eklenirken topaklanmamasi igin tahta kagsikla hizlica karistirilir.

Misir unu konduktan sonra tahta kasigin tersiyle misir unu tencereye bastirilarak 5 dakika kaynatilir.
Kagamak koyulaginca ocaktan alinip tepsiye bosaltilir.

Tereyag yakilir ve Uzerine dokulur.

Tereyad dokilirken kagamagin tzerine tahta kagigin tersiyle iz yapilir ve servis edilir.

Not: genellikle sabah kahvaltilari ve 6gle yemeklerinde tercih edilir. istege gére pekmezli, toz sekerli, kavurmali
ve eksimikli yapilabilir.
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