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KAGAMAK (IZNiK BURSA)

iznik Belediyesi

3 Cay Bardagi Misir Unu

11t Su

3 Yemek Kasigi Tereyagi

1 Su Bardag Kirik Ceviz

Tuz

Kirmizi Toz Biber

Yagli, Eriyebilen Peynir Cesitleri

Misir unu derin bir kasenin igine alinarak 1lik su ile islatilir, tencerede 1 It su kaynatilir kaynayan suyun igine tuz
ve misir unu karigimi dokulerek kisik ateste koyu muhallebi kivamina gelinceye kadar tahta kagikla karistirilir,
mIsIr unu pisince genis bir tabada veya tepsiye dokdulir, tereyadi tavada eritilir, tereyaginin Gzerine kirmizi toz
biber ilave edilerek birlikte kavrulduktan sonra hamurun Uzerine dokullr, sicakken Uzerine yagli eriyebilen
peynir ¢gesitlerinden beyaz peynir, mihali¢, eksimik vb yerlegtirilir, en son Gzerine ceviz serpilerek sicak olarak
servis edilir.

Not: Kagcamak pisirildikten sonra (izerine peynir yerine pekmez dokiilerek tatli olarak da tiiketilmektedir. iznik
mutfaginda genellikle kadinlarin kendi aralarinda yaptiklari etkinliklerde pisirilen birlikte kacamak yemegi
topluca yenen yemeklerdendir.

© lezzetler.com tarif no:173442 « adi:Kagamak (iznik Bursa) « génderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:08.04.2025 - 01:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kacamak-iznik-bursa-vt120774
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kacamak-iznik-bursa-173442.jpg
http://www.tcpdf.org

