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KACAMAK (EDIRNE)

3 su bardagi su

350 gram misir unu

1 cay kasigi tuz

3 yemek kasi§i tereyagi

Bir tencerede suyu kaynatin. igine tuzu ilave edip kaynatmaya devam edin.
Kaynayan suyun altini kapatin.

Misir ununu tahta kasikla karistirarak yavas yavas suya ekleyin.

Tencerenin altini tekrar agip kisik ateste bulamag haline gelene kadar pisirin.
Pisen kagamag servis tabagina alin ve tahta kagik yardimiyla tzerine delikler agin.
Uzerine bal ya da pekmez gezdirerek servis edebilirsiniz.
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