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KACAMAK (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Mudarligi

1.5 Litre Su

600 Gr. Misir Unu

1 Yemek Kasigi toz seker
Yarim Yemek Kasigi tuz
Yarim Gay Bardag sivi yag
Istenilen dlcide kiyma

Lor peynir veya pekmez

1.5 Litre su tencereye konur, biraz tuz ilave edilip, misir unu azar azar tencereye serpistirilir, surekli tahta kasikla
karigtirlir.( Misir unu topaklanmamasi iyin srekli karigtirmak gerekir) kisik ategte yarim saat strekli karigtirmaya
devam edilir. Uzerine sivi yag gezdirilir.

Ayri bir kapta kiyma kavrulur, Pisen misir unu tepsiye ince bir sekilde kagikla yayilir, Gzerine kavrulmus kiyma
veya lor peyniri koyularak sicak servis yapilir.
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