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KACAMAK (BANDIRMA BALIKESIR)

Bandirma Onyedi Eyliil Universitesi

1 litre 1k su kaynatilarak yarim kilo misir unu suya ilave edilir.

Daha sonra surekli karistirmak suretiyle tuz ilave edilir ve bir blyidk tabaga alinir.

Bu esnada bagka bir tencerede 4 kasik tereyagi eritilir ve kirmiz pul biber eklenir.

Bu sos, hazirlanan misir unu Uizerine dokulir ve kavrulan kugbasi etler esliginde servis edilir.

Not: Misir unu, beyaz peynir ve kavrulmus etle yapilan bu yemek Pomaklar tarafindan ‘kagamak’, Rumlar
tarafindan ‘mamalika’, Gurcller tarafindan ‘papa’ diye adlandiriimakta ve Bandirma ve Erdek yéresinde siklikla
tercih edilmektedir.
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