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KABURGALI PILAV

Malzemesi:

1 yaglica kuzu kaburgasi,
1 kuzu karaciger ve yuregi,
1 orta bags sogan,

4 yemek kasigi sade yag,

1 kahve fincani fistik,

1 kahve fincani kustizim,
2 bardak piring,

tuz,

karabiber,

yenibahar.

Kuzu kaburgasini parcalara kirdirip haglayin. Karacigerle yuregi ki¢uk pargalara dograyin. Kiyilmis sogan ve 3
kagik yagla beraber kavurun. Fistk, Gzim, tuz ve yenibahar katin. Artan kuzu suyundan pirincin iki kat
Olgtsiinde cigere katin. Kaynayinca pirinci salin. Once harli sonra kisik ateste suyunu ¢ektirin. Kaburgay! bir
tencereye alin, Gzerine sodan suyu sikin, tuz, karabiber serpin. 1 kasik yadla pembe renkte kizartin. Biraz kuzu
suyu dokdp iyice pigirin. Pilavi bir tabada bosaltin, etleri Gzerine yerlestirin. Kalan yaglh suyu gezdirip servis
yapin.
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