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KABURGALI PILAV

Yaglica kuzu kaburgasini pargalayiniz, hagladiktan sonra stizip bir tarafa birakiniz. Karacigeriyle yUregini ufak
ufak dograyiniz, centilmis bir sodanla bol tereyadinda kavurunuz, tzerine uygun miktarda fistik, Gzim, tuz,
biber, isterseniz baharat serpiniz; fistiklar kizarincaya kadar tekrar kavurunuz. Cigerle pirincin iki mislisi su
koyup kaynatiniz. Ciger pisince pirinci koyunuz, kapagini kapayip yavas yavas pismeye birakiniz, bir taraftan da
kaburga pargalarini bagka bir tencereye koyup, lizerine sogan suyu gezdiriniz. Tuz serpip pembelesinceye
kadar tereyagiyla kavurunuz. Ustiine biraz kuzu suyundan dékuniz, iyice pisince sicak olarak muhafaza ediniz.

Pilav pistikten sonra tabaga bosaltiniz, Gzerine bir kepge kizaran kaburga suyundan gezdiriniz, kaburgalari
Ustline déseyip servis yapiniz.
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