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KABURGALI PATLICAN KEBABI

1 kg kuzu kaburga
1 kg patlican

4-5 adet domates
2 adet kuru sogan
4 adet sivri biber
2 dis sarimsak

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Patlicanlar alacali soyulur ve tuzlu suda yarim saat bekletilir. Kaburgalar iri dogranir, kemikli olarak kendi
yaginda 10 dakika kavrulur. Uzerine su eklenir. Kisik ateste kapakli olarak 50 dakika pisirilir. Uzerine iri
doranmisg biber katilir. Sararinca kugbasi dogranmig patlican, dévilmis sarimsak, rendelenmi domates ve tuz
ilave edilir. Kisik ateste 40 dakika daha pigirilir. Sicak olarak servise sunulur.
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