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KABURGALI NOHUT

500 gram kaburga

2 su bardagi nohut

1 sogan

3 dis sarimsak

2 domates

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 tath kasigi kimyon

Kaburgalari temizleyip yikayin. Tencereye rendelenmis sogani, tereyagini ve kaburgalar koyup beg dakika
kavurun. Uzerine salgay|, sarimsag@i ve rendelenmis domatesi ilave edin. Uzerine aksamdan suda bekletilmis
nohudu stizip ekleyin, kapagini kapatip 45 dakika kisik ateste pisirin. Nohuda kimyon ve aci ¢ok yakisiyor ve
gaz yapmiyor. Kemikli etle birlikte nohudu da servis tabagina alip konuklariniza sicak sicak ikram edin.

© lezzetler.com tarif n0:92104 « adi:Kaburgali Nohut « génderen:uras ¢ indirme tarihi:27.04.2024 - 12:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kaburgali-nohut-vt67738
http://www.tcpdf.org

